A CIMOG

“Consorcio Intermunicipal da Baixa Mogiana — CIMOG”.

FORMALIZACAO DE DEMANDA

REQUISITANTE

Servico de Inspecdo Municipal (SIM — CIMOG)

NOME DO RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES

William José Piza (Veterinario SIM — CIMOG)

OBJETO (DESCRICAO SUCINTA)

Credenciamento de laboratorios visando a realizacdo de analises laboratoriais de produtos
de origem animal e de agua, destinadas a atender as demandas dos produtores vinculados
ao Servico de Inspecdo Municipal, executado pelo Consércio Intermunicipal da Baixa
Mogiana — CIMOG (SIM-CIMOG).

JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DE CONTRATAGAO

O credenciamento de laboratorios visa atender a necessidade técnica e legal do Servico de
Inspecdo Municipal (SIM-CIMOG) de realizar anélises oficiais em produtos de origem
animal e &gua, garantindo a fiscalizacdo sanitaria adequada e a conformidade dos produtos
com os padrdes higiénico-sanitarios exigidos pelas normas do MAPA, da ANVISA e do
préprio consdrcio. Conforme previsto no art. 498 e seguintes da Resolu¢cdo CIMOG n°
03/2025, e nos artigos da IN n° 14/2025, é obrigacdo do SIM-CIMOG realizar analises fiscais
e periciais para subsidiar suas ac@es de controle sanitario. Para tanto, € imprescindivel contar
com laboratérios devidamente habilitados, com escopo compativel, estrutura técnica validada
e metodologia oficial reconhecida.

DESCRICAO DOS PROCEDIMENTOS

ITEM |UNIDADE |ESPECIFICACOES DO SERVICO

1 SV Carne resfriada ou congelada de bovino - MB (Metodologia
utilizada pelo MAPA) — Amostras: Carnes cruas, maturadas ou néo,
temperadas ou ndo, refrigeradas ou congeladas, embaladas a vacuo
ou ndo, mitdos. Analise: Salmonella spp; Escherichia coli.

2 SV Carne resfriada ou congelada de suino - MB (Metodologia utilizada
pelo MAPA) — Amostras: Carnes cruas, maturadas ou ndo,
temperadas ou néo, refrigeradas ou congeladas, embaladas a vacuo
ou ndo, miudos, toucinho e pele. Andlise: Salmonella spp;
Escherichia coli; Estafilococos Coagulase Positiva.

3 SV Carne resfriada ou congelada de frango - MB (Metodologia
utilizada pelo MAPA) — Amostras: Carnes ou middos crus,
temperados ou ndo, refrigerados ou congelados. Analise:
Escherichia  coli;  Salmonella  Enteritidis;  Salmonella
Typhimurium.
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SV

Linguica frescal de bovino - MB (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguica frescal suina/ bovina. Analise:
Salmonella spp; Escherichia coli;

SV

Linguica frescal de bovino - FQ (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguica frescal — Andlise: Determinacdo de
lipidios (gordura); Determinacdo de Nitrato; Determinacédo de
Nitrito; Determinacéo de proteina total; Determinacdo da perda
por dessecacdo (umidade); Calcio na base seca; Determinacgao de
amido;

SV

Linguica frescal de suinos - MB (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguica frescal suina/ bovina — Andlise:
Salmonella spp; Escherichia coli.

SV

Linguica frescal de suino - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA)
— Amostras: Linguica fresca — Analise: Determinacao de lipidios
(gordura); Determinacdo de Nitrato; Determinacdo de Nitrito;
Determinacdo de proteina total; Determinacdo da perda por
dessecacdo (umidade); Calcio na base seca; Determinacdo de
amido;

SV

Linguica frescal de frango - MB (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguica frescal de frango — Analise:
Escherichia  coli;  Salmonella  Enteritidis;  Salmonella
Typhimurium.

SV

Linguica frescal de frango - FQ (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguica fresca - Analise: Determinacao de
lipidios (gordura); Determinacdo de Nitrato; Determinagdo de
Nitrito; Determinacdo de proteina total; Determinacdo da perda
por dessecacdo (umidade); Céalcio na base seca; Determinacdo de
amido;

10

SV

Linguica cozida/ defumada - MB (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguica cozida - Analise: Estafilococos
coagulase positivo; Listeria monocytogenes; Salmonella spp;
Clostridium perfringens; Escherichia coli.

11

SV

Linguica cozida/ defumada - FQ (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Linguiga cozida- Analise: Determinagdo de
lipidios (gordura); Determinagdo de Nitrato; Determinagédo de
Nitrito; Determinagdo de proteina total; Determinacdo da perda
por dessecacdo (umidade); Célcio na base seca; Determinacao de
amido;
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12

SV

Bacon - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Bacon - Andlise: Estafilococos coagulase positivo; Salmonella
spp; Escherichia coli.

13

SV

Bacon - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) Amostras: Bacon
— Andlises: Determinagdo de Nitrato; Determinacdo de Nitrito;
Atividade de agua (apenas para bacon estavel a temperatura
ambiente).

14

SV

Salame - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Salame - Andlise: Estafilococos coagulase positivo; Salmonella
spp; Escherichia coli.

15

SV

Salame - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Salame — Analises: Atividade de agua; Umidade; Gordura;
Proteina; Carboidratos totais; Nitrito; Nitrato;

16

SV

Produtos gordurosos - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Gorduras e produtos gordurosos de origem animal
(banha) — Andlise: Estafilococos coagulase positivo; Salmonella
spp; Escherichia coli.

17

SV

Pescados congelados ou resfriados - MB (Metodologia utilizada
pelo MAPA) — Amostras: Pescados (peixes, crustaceos, moluscos)
e miudos (ovas, moela, bexiga natatdria) crus, temperados ou néo,
frescos, resfriados ou congelados — Analise: Estafilococos
coagulase positivo; Salmonella spp; Escherichia coli.

18

SV

Pescados congelados ou resfriados - FQ (Metodologia utilizada
pelo MAPA) — Amostras: Pescados (peixes, crustaceos, moluscos)
e miudos (ovas, moela, bexiga natatdria) crus, temperados ou néo,
frescos, resfriados ou congelados - Analise: PH; Bases volateis
totais; Sodio; Potassio; Relagdo umidade proteina; Deteccdo de
polifosfatos (ndo se aplica para peixes inteiros ou eviscerados).

19

SV

Ovo integro - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Ovo — Analise: Salmonella spp.

20

SV

Queijo mussarela - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo mussarela — Analise: Estafilococos coagulase
positivo; Listeria monocytogenes; Salmonella spp; Coliformes a
45°; Coliformes a 30°;

21

SV

Queijo mussarela - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo mussarela— Andlise: Determinagdo da perda por
dessecacdo (umidade); Matéria gorda no extrato seco.
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22

SV

Queijo minas frescal - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo Minas frescal — Analise: Estafilococos coagulase
positivo; Bolores e leveduras; Listeria monocytogenes; Salmonella
spp; Coliformes a 45°; Coliformes a 30°;

23

SV

Queijo minas frescal - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo Minas frescal — Andlise: Determinacdo da perda
por dessecacdo (umidade); Matéria gorda no extrato seco.

24

SV

Queijo Minas meia cura - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA)
— Amostras: Queijo Minas meia cura — Analise: Estafilococos
coagulase positivo; Bolores e leveduras; Listeria monocytogenes;
Salmonella spp; Coliformes a 45°; Coliformes a 30°;

25

SV

Queijo Minas meia cura - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA)
— Amostras: Queijo Minas meia cura — Andlise: Determinacgdo da
perda por dessecacdo (umidade); Matéria gorda no extrato seco.

26

SV

Queijo Minas padrdo - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo Minas padrdo — Analise: Estafilococos
coagulase positivo; Bolores e leveduras; Listeria monocytogenes;
Salmonella spp; Coliformes a 45°; Coliformes a 30°;

27

SV

Queijo Minas padrdo - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo Minas padrdo — Anélise: Determinacdo da perda
por dessecacdo (umidade); Matéria gorda no extrato seco.

28

SV

Queijo parmesdo - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo parmesdo — Andlise: Estafilococos coagulase
positivo; Salmonella spp; Coliformes a 45°; Coliformes a 30°;

29

SV

Queijo parmesdo - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Queijo parmesdo — Analise: Umidade; Matéria gorda
no extrato seco.

30

SV

Ricota fresca - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Ricota fresca — Analise: Bolores e Leveduras;
Estafilococos coagulase positivo; Salmonella spp; Coliformes a
45°; Coliformes a 30°; Listeria monocytogenes;

31

SV

Ricota fresca - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Ricota fresca — Anélise: Umidade; Matéria gorda no
extrato seco.

32

SV

Doce de leite - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Doce de leite — Analise: Estafilococos coagulase
positivo; Bolores e leveduras;

33

SV

Doce de leite - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) —
Amostras: Doce de leite — Andlise: Determinacdo de lipideo;
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Determinacdo de proteina; Umidade; Determinacdo de amido;
Determinacéo de cinzas.

34

SV

Manteiga - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Manteiga — Analise: Coliformes a 45°; Coliformes a 30°;
Estafilococos coagulase positivo; Salmonella spp;

35

SV

Manteiga - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Manteiga — Andlise: Acidez na gordura; Cloreto de Sodio; Matéria
gorda; Insolaveis; Umidade;

36

SV

Leite fluido pasteurizado - MB (Metodologia utilizada pelo
MAPA) — Amostras: Leite fluido pasteurizado — Analise: Acidez;
Substancias redutoras volateis; Amido; Formaldeido; Gordura;
indice CMP; Indice Crioscopico; Lactose; Proteina; Sacarose;
Solidos ndo gordurosos; Fosfatase alcalina; Peroxidase;
Densidade a 15°C.

37

SV

Leite fluido pasteurizado - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA)
— Amostras: Leite fluido pasteurizado — Anélise: Acidez na
gordura; Cloreto de Sédio; Matéria gorda; Insoltveis; Umidade;

38

SV

Requeijao - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Requeijdo — Anélise: Estafilococos coagulase positivo; Coliformes
a 45°; Coliformes a 30°;

39

SV

Requeijao - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Requeijdo — Analise: Umidade; Determinacdo qualitativa de
amido; Matéria gorda no extrato seco.

40

SV

logurte - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
logurte — Analise: Bolores e leveduras; Salmonella spp;
Coliformes a 45°; Coliformes a 30°;

41

SV

logurte - FQ (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
logurte — Analise: Determinacdo de proteina; Determinacdo de
matéria gorda (gordura total); Determinacéo de acidez.

42

SV

Agua de abastecimento (Potavel) — MB (Metodologia utilizada
pelo MAPA) - Amostras: Agua de abastecimento — Analise:
Coliformes totais; Escherichia coli.

43

SV

Agua de abastecimento (Potavel) — FQ (Metodologia utilizada pelo
MAPA) - Amostras: Agua de abastecimento — Analise: Cor
aparente; Turbidez; pH; Cloro livre.

44

SV

Mel — FQ - Amostra: Mel — (Metodologia utilizada pelo MAPA) -
Analise:  Cinzas; Umidade; Sacarose aparente; HMF
(Hidroximetilfurfural); Acucares redutores (glicose + frutose);
Acidez total; Atividade diastasica (indice de amilase);
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45 SV Geleia Real - MB (Metodologia utilizada pelo MAPA) — Amostras:
Geleia Real — Analise: Coliformes a 45°; Salmonella Spp; Bolores
e Leveduras.

46 SV Anélise acido sorbico e/ou sorbato.

Setembro de 2025

Baixo ( ) Médio () Alto ( x )

Sim () Nao (x)

A tabela acima preenchida, encontra-se de acordo com as informagdes previstas no art.
6°da IN CIMOG 11/2024.

Guaxupé/MG - 04 de agosto de 2025.

William José Piza
Veterinario SIM - CIMOG



